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C A R T A

Tapas

CROQUETAS DE JAMÓN (4 UN.) 9
Croquetas de jamón con crema de pimentón ahumado

CROQUETAS DE BACALAO (4 UN.) 10
Croquetas de bacalao con crema de eneldo

PAN CRISTAL 17
Servido con Jamón serrano, queso manchego, chorizo o salchichón

PATATAS BRAVAS 10
Patatas fritas servidas con salsa brava

TOSTA DE CHAMPIÑONES 12
ACEITUNAS MARINADAS 9
Aceitunas marinadas de la casa

QUESO DE CABRA FRITO 16
Servida con mermelada de guayaba

ENSALADA RUSA 7
Patata, atún, mayonesa y verduras

TORTILLA ESPAÑOLA 10
Tortilla tradicional con cebolla y patata

CHISTORRA A LA SIDRA 14
Servida en cazuela de barro

Ensaladas

ENSALDA TEMPLADA DE QUESO DE CABRA 16
Queso de cabra templado, lechuga, tomate, nueces y vinagreta de fresa

ENSALADA ÉCHATE PA' LLÁ 16
Lechuga, cebolla roja, parmesano, nueces y pasas

ENSALADA DE TOMATE 14
Tomate, ajo, perejil, cebolla roja y aceite de oliva virgen extra

Sopas

SOPA DE PESCADO Y MARISCO FRESCO 23
Servido con fideos o arroz

SOPA DE POLLO 23
Servido con fideos o arroz

El consumo de carnes, aves, mariscos, moluscos o huevos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos.
Por favor, informe a su mesero si alguien en su mesa tiene una alergia alimentaria.

SE INCLUYE UN CARGO POR SERVICIO DEL  18% EN TODAS LAS CUENTAS .
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Combo Échate pa' llá
2 croquetas de jamón · 2 croquetas de bacalao · 2 pinchos de tortilla y chistorra · 2 ensaladas rusas

4 quesos ibéricos · 3 chorizos ibéricos · 3 salchichones ibéricos

47

Aperitivos

El consumo de carnes, aves, mariscos, moluscos o huevos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos.
Por favor, informe a su mesero si alguien en su mesa tiene una alergia alimentaria.

SE INCLUYE UN CARGO POR SERVICIO DEL  18% EN TODAS LAS CUENTAS .

TABLA SERRANA 25
Servido con chorizo, salchichón, queso manchego y jamón serrano

TABLA IBÉRICA 30
Servido con chorizo, salchichón, queso manchego y jamón ibérico

JAMÓN SERRANO 21
Curación de 24 meses

JAMÓN IBÉRICO 100% BELLOTA (10 LONCHAS) 55
Jamón ibérico de bellota cortado a mano

CARPACCIO DE TERNERA 18
Servido con arúcula, alcaparras y parmesano

BOQUERONES EN VINAGRE (8 UN.) 18
Boquerones marinados con ajo y perejil

QUESO MANCHEGO IBÉRICO 17

ALBÓNDIGAS DE LA ABUELA 16
Albóndigas de la abuela en salsa de tomate

CALLOS ESPAÑOLES 18
Callos con garbanzos, chorizo y morcilla

GARBANZOS CON CHORIZO 15
CALAMARES FRITOS 18
PIMIENTOS DEL PIQUILLO (4 UD.) 18
Rellenos de bacalao o queso de cabra

CAMARONES AL AJILLO 18
Perejil, aceite de oliva virgen extra, guindilla y pimentón ahumado

MORCILLA A LA PLANCHA 22
Morcilla de cebolla a la plancha
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Paellas · Para Dos

PAELLA DE MARISCO 72
Paella española con pescado y marisco fresco

PAELLA NEGRA 60
Pescado, calamar fresco, camarones, tinta de calamar y alioli

PAELLA MIXTA 55
Pollo, cerdo, pescado y calamar, arroz D.O. Valencia
Añade camarones $7

Arroz Español

ARROZ NEGRO 28
Tinta de calamar, pescado fresco, calamar y camarones

ARROZ CALDOSO 35
Pescado, calamar, camarones, mejillones, almejas y cigalas

ARROZ MELoSO 38
Pulpo, camarones al ajillo, pescado y calamar

ARROZ CREMOSO 25
Pollo, champiñones y camarones

Fideuá

FIDEUÁ DE MARISCO 36
Pescado y marisco fresco

FIDEUÁ NEGRA 33
Calamar, pescado fresco, camarones y tinta de calamar

Risottos y Pastas

ESPAGUETIS A LA CARBONARA 26
ESPAGUETIS CON ALMEJAS 33
Almejas frescas, perejil, verduras y vino albariño

RISOTTO VERDE CON CAMARONES 26
Guisantes, espárragos verdes y perejil

RISOTTO A LA CARBONARA 25
Bacon y parmesano
Añade camarones o pollo  $4

El consumo de carnes, aves, mariscos, moluscos o huevos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos.
Por favor, informe a su mesero si alguien en su mesa tiene una alergia alimentaria.

SE INCLUYE UN CARGO POR SERVICIO DEL  18% EN TODAS LAS CUENTAS .
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Pescados

LOMO DE BACALAO A LA GALLEGA 55
Servido con ajo tostado, pimentón y risotto de verduras

LOMO DE BACALAO PORTUGUÉS 55
Servido con alioli gratinado, mermelada de tomate y pastel de patata

TENTÁCULO DE PULPO 38
Pulpo español a la plancha + 1 guarnición

SALMÓN 31
A la plancha, agridulce o ahumado en cedro + 1 guarnición

MAHI-MAHI CON SALSA DE MIEL 33
A la plancha + 1 guarnición

FILETE DE DORADA MEDITERRÁNEA 33
A la plancha + 1 guarnición

Carnes

RIBEYE PRIME (16 OZ) 73
+ 1 guarnición

CHULETAS DE CORDERO 39
A la plancha + 1 guarnición

SECRETO IBÉRICO DE BELLOTA 48
A la plancha + 1 guarnición

SOLOMILLO DE TERNERA 39
En salsa de setas + 1 guarnición

ENTRAÑA ANGUS RELLENA 38
Rellena de jamón serrano de 24 meses + 1 guarnición

SOLOMILLO DE CERDO 27
Salsa pil-pil + 1 guarnición

PECHUGA DE POLLO ORGÁNICO 26
A la plancha + 1 guarnición

Guarniciones

PASTEL DE PURÉ DE
PATATA

10

Servido con parmesano

PATATAS NATURALES AL
GRILL

6

PATATAS FRITAS 8
Añade aceite de trufa y
parmesano $2.50

ENSALADA VERDE 8

ARROZ BLANCO 7

VEGETALES SALTEADOS 8

CESTA DE PAN 4
Servido con salsa de tomate de la
casa y aceite de oliva virgen extra

Menú Infantil

PASTA CON SALSA BLANCA 15
Servido con queso parmesano

PECHUGA EMPANIZADA 17
Servido con patata

POLLO A LA PLANCHA 16
Servido con arroz

El consumo de carnes, aves, mariscos, moluscos o huevos crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos.
Por favor, informe a su mesero si alguien en su mesa tiene una alergia alimentaria

SE INCLUYE UN CARGO POR SERVICIO DEL  18% EN TODAS LAS CUENTAS .


